fumagalir

Nos produits
sont le reflet
dt nos valewes

L’étiquette éthique



AUJOURD’HUL... POUR NOUS, LA SEULE
MANIERE DE PRODUIRE DE LA CHARCUTERIE BONNE
ET SAINE EST DE CONTINUER A CROIRE AU BIEN-ETRE

ANIMAL, AUX NOUVELLES TECHNOLOGIES ET AU ROLE
CENTRAL DE L'ETHIQUE.




NOS SIEGES

("est 1 que commence notre histoire. Des lieux oU I'infatigable travail de ['homme est md par un seul
mot d"ordre en lequel nous ne cessons de croire, |'intégrité morale.

NERVIANO

Sélection
génétique

- Fécondation

- Reproduction

- Elevage en cheptel

- Centre de désossage
et d'élaboration du jambon cru
- Affinage du jambon cru
-Tests de qualité
- Conditionnement des produits affinés

TAVERNERIO

- Abattage non invasif

-Transformation de la viande

- Prélevements d’échantillons
et controles de laboratoires

- Affinage

-Tranchage et conditionnement



NOS CHIFFRES

M&me si nous avons grandi au il du temps, nous continuons @ &tre une véritable entreprise familiale.
Dans notre approche du travail mais aussi dans notre volonté de ne proposer que lo meilleure qualité
d la table du consommateur.

CHIFFRE D’AFFAIRES ANNUEL DU GROUPE:
55 millions d’euros environ.

QUANTITE ANNUELLE DE MATIERE PREMIERE TRAVAILLEE :
4 millions de Kg environ.

TOTAL PRODUITS EXPORTES:
2,5 millions et demi de Kg environ.

NOMBRE ANNUEL DE CLIENTS:

, 1.150 environ.
EMPLOYES DU GROUPE:
143




FUMAGALLI DANS LE MONDE

Total Quota Exportation: 70%*

Suisse, Allemagne, France, Belgique, Hollande, Danemark, Angleterre, Irlande, Norvége,
Finlande, Islande, Slovénie, Lituanie, Fédération Russe, Corée du Sud, Japon,
Hong Kong, Usa, Canada, Liban, Dubi et Brésil.

*Année de référence 2018







LES LIEUX DE NOTRE SAVOIR-FAIRE

PLUS DE 20 SITES DE PRODUCTION COMPOSES D'ELEVAGES, DE SIEGES ET D’ETABLISSEMENTS
STRATEGIQUEMENT REPARTIS AU NORD DE L'ITALIE SUR UNE DISTANCE DE MOINS DE 400 KM.
C'ESTICI QUE LA FILIERE FUMAGALLI DEVIENT CHAQUE JOUR UNE REALITE.
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Q GENETIQUE ET SALLES DE MISE-BAS SITES DE POST-SEVRAGE SITES D’ENGRAISSEMENT ABATTAGE/TRANSFORMATION
(7 - 30 KG) (30 - 170 KG) DE LA VIANDE

SALLES DE MISE-BAS ET SITES DE POST-SEVRAGE BIO SITES D'ENGRAISSEMENT BIO
(0 - 25 KG) (25-170 KG)



pouR Nous, Lt BIEN-ETRE ANIMAL passe avanT Tout

o Le meulage des dents . (I;lﬁlrssg{:g?eddgl%\:ggz ’r?tlaOAﬁ; nr]I((])ll{veuux objectifs atteints

estabolfpour fous nos porcs - 75% des truies vivent sur la paille

- 60% des inséminations sont effectuées dans des box
permetfant une plus grande liberté de mouvement

- 28% des cages dans les salles de mise-bas sont ouvertes

- 50% des porcs entre 7 et 30 Kg grandissent sur la paille

- 20% des porcs passent la totalité du cycle de vie sur la paille

o Premiéres utilisations de
litiéres en paille dans les zones de
postsevrage et d'engraissement

LES ETAPES
QUI NOUS
TIENNENT
A COEUR

® Mise d jour des schémas de gestion
de la ferme d'élevage des truies:
perfectionnement des procédures

et méthodologies nouvelles permettant
de mieux prendre soin des truies

* Nouveaux objectifs atteints en matiére de Bien-&tre Animal:
- 70% des truies vivent sur la paille
- 43% des inséminations sont effectuées dans des box
permettant une plus grande liberté de mouvement
- 17% des cages dans les salles de mise-bas sont ouvertes
- 40% des porcs entre 7 ef 30 Kg grandissent sur la paille

® Modernisations effectuges au sife de Nerviano - 9% des porcs passent la totalité du cycle de vie sur la paille

visant d améliorer le Bien-&tre Animal
et les performances en termes de qualité

e Mise en place d'un partenariat avec I'insfitut
zooprophylactique afin de controler et de limiter

> arin de confroler et de lr ® Insémination dans des espaces ou les truies ont une
|'administration d”antibiotiques

plus grande liberté de mouvement

® Premiers tests avec les cages de mise-bas ouvertes ® (ages de mise-bas ouvertes pour foutes les fruies nous appartenant

e Réduction du nombre d’animaux par stalle
(+20-30% d'espace en plus)

o |Jltérieure réduction de 20% de I'utilisation des antibiotiques
e (Obtention du prix GOOD PIG Compassion in World Farming

e Adhésion au cahier des charges international
Compassion in World Farming (CIWF):
- pas de coupe de queue
- castration sous anesthésie
- en partance les tests de castration et I'immunocastration

e Application du protocole en cycle fermé exempt de
pathologies au nouvel élevage de Comarina (MI)



TRANSFORMATION DE
LA VIANDE ET AFFINAGE

by

NOS CHARCUTERIES SONT
REALISEES SELON DES RECETTES TYPIQUES
[SSUES DE LA TRADITION FUMAGALLI

'AFFINAGE EST BASE SUR DES REGLES QUALITATIVES
SPECIFIQUES ET DES SYSTEMES DE CONTROLE

TRES SORS NOUS AYANT PERMIS D'OBTENIR

LES APPELLATIONS AOP ET IGP

* *
*Aﬁ

MORTADELLA
BOLOGNA

\/

METHODE D' ABATTAGE AVEC
(02 ET DECOUPE A CHAUD
RECONNUE EN 2015 COMME
ETHIQUEMENT VERTUEUSE
PAR LES ORGANISMES DE
(ONTROLE




CONDITIONNEMENT

DEJA RECOMPENSE POUR SES

VERTUS ECOLOGIQUES NOTRE
GRACE A DES TECHNOLOGIES MODERNES ET A UNE PACKAGING PROPOSE AUJOURD'HUI,
ATTENTION CONSTANTE DE NOS COLLABORATEURS '
: ' SUR LE FILM D’EMBALLAGE, DES
TGl  [DICATIONS PRECISES SUR LE
BIEN-ETRE DES ANIMAUX FUMAGALLI
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7 LIGNES DE CONDITIONNEMENT A TAVERNERIO
ET LANGHIRANO NOUS PERMETTENT DE PRODUIRE
A GRANDE ECHELLE




LA VALEUR DE NOTRE SYSTEME DE FILIERE

Chaque étape de notre filiére fait la différence.

ELEVAGE FILIERE ELEVAGE
CONVENTIONNEL BIEN-ETRE BIO
FUMAGALLI
ESPACE DISPONIBLE PAR ANIMAL ® o0 o000
ALIMENTATION UNIQUEMENT VEGETALE °®
ALIMENTATION UNIQUEMENT BIOLOGIQUE
LITIERES DE PAILLE o

CASTRATION CHIRURGICALE

CASTRATION AVEC ANESTHESIE ET ANALGESIE /IMMUNOCASTRATION
TRACABILITE

PERSONNEL SPECIALISE

PAS DE MEULAGE DE DENTS NI DE COUPE DE QUEUES
INSEMINATION AVEC LIBERTE DE MOUVEMENT

CAGES DE MISE-BAS OUVERTES




SECURITE

Un systeme evolue de gestion identifie, evalue et controle

les risques potentiels a l'interieur des processus de production
en communiquant toutes les informations a I'interieur

et a I'exterieur du groupe



CERTIFICATIONS

o ENVIRONNEMENTALE
EMAS (ECO-MANAGEMENT AND AUDIT SCHEME)

® SYSTEME QUALITE -
BRC STANDARD GLOBALE POUR LA SECURITE ALIMENTAIRE -
(EDITION N. 7 - JANVIER 2015)
IFS FOOD STANDARD (VERSION 6 - AVRIL 2014)

* PRODUCTION BIOLOGIQUE
REGLEMENT (CE) N. 834/2007 DU CONSEIL DU 28 JUIN
2007 RELATIF A LA PRODUCTION BIOLOGIQUE ET A LETIQUETAGE DES
PRODUITS BIOLOGIQUES ET ABROGEANT LE REGLEMENT (CEE) N. 2092/91
o KIWA PAI

* PRODUIT A.Q.P. - I.G.P.

W

LES ANALYSES DINSPECTION ET TOUS LES
CONTROLES DE L'ENSEMBLE DU PROCESSUS
DE PRODUCTION SONT CERTIFIES PAR DES

STANDARDS VIABILITE ENVIRONNEMENTALE
IMPACT MAXIMUM SUR LES
CONSOMMATEURS, IMPACT MINIMUM

SUR LENVIRONNEMENT.




VIABILITE ENVIRONNEMENTALE




DURABILITE

REALISATION D'UNE INSTALLATION
ENVIRONNEMENTALE DE COGENERATION POUR LIMITER

| , , LES CONSOMMATIONS ELECTRIQUES
PROGRAMME D’ACCROISSEMENT DE L'EFFICACITE , :
ENERGETIQUE DES INSTALLATIONS DE PRODUCTION ET RECUPERER DE LENERGIE
THERMIQUE

PUBLICATION ANNUELLE DU RAPPORT
DE DEVELOPPEMENT DURABLE

OPTIMISATION DES CONSOMMATIONS
HYDRIQUES DES DIVERS SIEGES

SUPPRESSION DES DECHETS PAR L'UTILISATION
D'AZOTE CONTRE LA DISPERSION DES LISIERS

LE PAPIER UTILISEAPOUR,LE,S EMBALLAGES
PROVIENT DE FORETS GEREES DURABLEMENT







DEONTOLOGIE

GRACE A NOTRE RESEAU D’ENTREPRISES
TRAVAILLANT AVEC UN SYSTEME DE CHEPTEL,

NOUS GARANTISSONS LA CONTINUITE DF TRAVAIL NOUS METTONS EN PLACE

A DE PETITES STRUCTURES DU SECTEUR PORCIN DES PARTENARIATS AVEC DES
NOUS PROMOUVONS REGULIZREMENT FOURNISSEURS QUI PARTAGENT
DES INITIATIVES DE FORMATION NOS VALEURS ETHIQUES

NOUS COLLABORONS AVEC DES INSTITUTIONS
SCOLAIRES PAR L'INTERMEDIAIRE DE STAGES
S’ADRESSANT A DES UNIVERSITAIRES

ET AU PERSONNEL INTERNE

NOUS TISSONS DES RAPPORTS AVEC

LES REALITES LOCALES OU TRAVAILLENT
DES PERSONNES HANDICAPEES
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L’étiquette éthique

UNE FACON D'ETRE, NOTRE FACON D'ETRE UNE ENTREPRISE.
CE QUI NOUS INSPIRE DANS LA REALISATION DE NOTRE PRODUIT.

Partie intégrante de I'ADN de Fumagalli, ce concept profondément ancré dans des valeurs d'authenticité
coincide avec une mission précise et se réalise d travers une série d'initiatives concrétes,
d |'extérieur comme a l'intérieur du groupe.



L’étiquette éthique

NEE EN 2014, “L'ETIQUETTE ETHIQUE” DIFFUSE LES VALEURS
ET LES INITIATIVES FUMAGALLI A TRAVERS UNE DOUBLE ACTION:

@ en ceriifiant que la communication concernant le produit est correcte

@ cn proposant de consulter nétre site et une page Facebook ad hoc ;
des lieux parfaits pour approfondir et développer des thémes
d'intérét global par rapport au secteur de référence

www.etichettaetica.fumagallisalumi.it




POUR DIRE LES CHOSES SIMPLEMENT... ,
QUELLE EST NOTRE VALEUR AJOUTEE ?

Cg NOUS SOMMES LES PIONNIERS DE LA FILIERE CONTROLEE
ef de fervents défenseurs du bien-étre animal

APRES PRATIQUEMENT UN SIECLE D'HISTOIRE,
nous demeurons une entreprise ifalienne familiale,

IIIIII

et & I'engagement de produire le meilleur

NOUS DISPOSONS DE 3 SYSTEMES
DIFFERENTS DE FILIERES

’ pour répondre aux diverses exigences du marché

NOTRE QUALITE EST RECONNUE
et appréciée dans de nombreux
endroits au monde




L’étiquette éthique

Fumagalli Salumi Industria Alimentari S.p.A. e Via Briantea, 18 22038 Tavernerio (C0) ltalia



