
L’etichetta etica

I nostri prodotti
sono lo specchio
dei nostri valori



UNA STORIA
DI FAMIGLIA

Commercio 
esteso alle 
intere province 
di Milano, 
Como e Varese

Istituzione e 
completamento 
di un vero e 
proprio sistema di 

Investimenti 
nel campo degli 
allevamenti, 
con focus sul 
Benessere Animale 
e sulla qualità della 
materia prima

Fondata la G. e A. 
Fumagalli S.n.c. 

Apertura a nuovi 
mercati e crescita 
dei volumi

Ulteriore 
espansione delle 
esportazioni e 
messa a punto 
delle tecniche di 
confezionamento 
nei siti di Tavernerio 
e Langhirano
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Nasce la nostra 
prima salumeria 
a Meda (MI)

1920

Inaugurazione 
dell’attività industriale. 
Ampliamento della 
gamma di prodotti
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Langhirano (PR)
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Trasferimento 
dell’headquarter 
nello stabilimento 
di Tavernerio (CO). 
Incremento delle 
esportazioni
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OGGI... CONTINUARE A CREDERE NEL BENESSERE
ANIMALE, NELLE NUOVE TECNOLOGIE E NELLA
CENTRALITÀ DELL’ETICA, RITENIAMO SIA L’UNICA
VIA PER PRODURRE SALUMI BUONI E SANI.



La nostra storia passa da qui. Luoghi in cui lo strenuo lavoro dell’uomo non smette mai di ispirarsi
ad un unico modo di essere, all’integrità in cui continuiamo a credere.

NERVIANO

TAVERNERIO

- Selezione genetica 
- Fecondazione 
- Riproduzione
- Accrescimento 
  in soccida

- Macellazione non invasiva 
- Lavorazione delle carni
- Prelievi campione e controlli di laboratorio
- Stagionatura
- Affettamento e confezionamento

LANGHIRANO

- Centro di disosso
  e lavorazione del prosciutto crudo
- Stagionatura del prosciutto crudo
- Test qualitativi
- Confezionamento dei prodotti
   stagionati

LE NOSTRE SEDI



I NOSTRI NUMERI 
Anche se nel tempo siamo cresciuti, continuiamo a rimanere un’autentica azienda di famiglia. 
Nell’approccio al lavoro così come nel desiderio di portare sulla tavola del consumatore
solo la migliore qualità.

FATTURATO ANNUO DEL GRUPPO:
55 milioni di Euro ca.

MATERIE PRIME ANNUE LAVORATE:
4 milioni di Kg ca.

TOTALE PRODOTTI ESPORTATI:
2 milioni e mezzo di Kg ca.

DIPENDENTI DEL GRUPPO: 
143

BACINO CLIENTI ANNUO: 
1.150 ca.



FUMAGALLI NEL MONDO

Svizzera, Germania, Francia, Belgio, Olanda, Danimarca, Inghilterra, Irlanda, Norvegia, 
Svezia, Finlandia, Islanda, Slovenia, Lituania, Federazione Russa, Corea, Giappone,

Hong Kong, Usa, Canada, Libano, Dubai e Brasile.

*Anno di riferimento: 2018

Totale Quota Esportazione: 70%*



UN PERCORSO 
COSTELLATO DI 
COMPETENZA, INTEGRITÀ 
E RISPETTO, CHE ESISTE 
DA OLTRE 50 ANNI.

FILIERA
UN APPROCCIO PIONIERISTICO,
NATO CON IL NOME FUMAGALLI.



I LUOGHI DEL NOSTRO SAPER FARE
NELL’ARCO DI SOLI 400 KM, OLTRE 20 SITI PRODUTTIVI TRA ALLEVAMENTI, SEDI E STABILIMENTI, DISLOCATI 
IN MODO STRATEGICO NEL NORD ITALIA. È QUI CHE LA FILIERA FUMAGALLI DIVIENE OGNI GIORNO REALTÀ.

E SITI DI INGRASSO
(45 - 170 KG)

SITI DI INGRASSO BIO
(25 - 170 KG)

SALE PARTO E ACCRESCIMENTO BIO
(0 - 25 KG)

MACELLAZIONE/LAVORAZION
DELLE CARNI

GENETICA E SALE PARTO SITI DI ACCRESCIMENTO
(6 - 45 KG)

Tavernerio

Langhirano



BENESSERE ANIMALE PER NOI, VIENE PRIMA DI TUTTO.
• Abolito il taglio dei denti
   per tutti i nostri suini

•Primi utilizzi delle lettiere
in paglia nelle aree

di accrescimento e ingrasso

• Ammodernamenti presso il sito di Nerviano
volti a favorire il Benessere Animale

e le performance qualitative

• Avviata la partnership con l’istituto

la somministrazione di antibiotici 

• Primi test con le gabbie parto aperte

•Aggiornamento degli schemi gestionali

lavorativi e nuove metodologie
a tutela della salute delle scrofe

•  Adesione al capitolato internazionale
    Compassion in World Farming (CIWF): 
    - stop taglio code
    - castrazione con anestesia 
    - al via i test di castrazione con immunovaccino

•  Applicazione del protocollo a ciclo chiuso negativo
    presso il nuovo allevamento di Cornarina (MI)

•  Inseminazione in spazi con libertà di movimento per le scrofe

•  Gabbie parto aperte per tutte le scrofe di proprietà

•  Riduzione della densità degli animali per stalla
    (+20-30% di spazio in più)

•  Ulteriore riduzione del 20% dell’impiego di antibiotici

•  Conseguimento del premio GOOD PIG Compassion
    in World Farming

•  Nuovi traguardi raggiunti in materia di Benessere Animale:
    - 70% delle scrofe vive su paglia
    - 43% delle inseminazioni avviene in box con libertà di movimento
    - 17% delle gabbie nelle sale parto sono aperte
    - 40% dei suini tra i 7 e i 30 Kg cresce su paglia
    - 9% dei suini trascorre interamente il suo ciclo di vita su paglia

LE TAPPE
CHE CI STANNO

A CUORE
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    - 75% delle scrofe vive su paglia
    - 60% delle inseminazioni avviene in box con libertà di movimento
    - 28% delle gabbie nelle sale parto sono aperte
    - 50% dei suini tra i 7 e i 30 Kg cresce su paglia
    - 20% dei suini trascorre interamente il suo ciclo di vita su paglia

•  Nascita allevamento Bio con importanti traguardi 
raggiunti in materia di Benessere Animale:



LAVORAZIONE E
STAGIONATURA

LA LAVORAZIONE DEI NOSTRI SALUMI
SI ISPIRA A RICETTE TIPICHE
DELL’ANTICA TRADIZIONE FUMAGALLI

LA STAGIONATURA, SI AVVALE DI SPECIFICHE 
REGOLE QUALITATIVE E DEI PIÙ ATTENDIBILI 
SISTEMI DI CONTROLLO PER FREGIARSI
DEI MARCHI DOP E IGP

METODO DI MACELLAZIONE
CON CO2 E SEZIONAMENTO
A CALDO, RICONOSCIUTO
NEL 2015 DAGLI ORGANI
DI CONTROLLO COME
ETICAMENTE VIRTUOSO



IL NOSTRO PACKAGING,
GIÀ PREMIATO PER LE SUE VIRTÙ
ECOSOSTENIBILI, OGGI PRESENTA
SULLE BUSTE PRECISE SPECIFICHE
SUL BENESSERE ANIMALE FUMAGALLI

CONFEZIONAMENTO

GRAZIE ALLE MODERNE TECNOLOGIE
E ALL’ATTENZIONE DEI NOSTRI COLLABORATORI 
METTIAMO SUL MERCATO
UNA BONTÀ SENZA DUBBI

7 LINEE DI CONFEZIONAMENTO A TAVERNERIO E 
LANGHIRANO CI PERMETTONO UNA PRODUZIONE 
SU VASTA SCALA



IL VALORE DEL NOSTRO SISTEMI DI FILIERA

SPAZIO DISPONIBILE PER CAPO

ALIMENTAZIONE SOLO VEGETALE

ALIMENTAZIONE SOLO BIOLOGICA

LETTIERE IN PAGLIA

CASTRAZIONE CHIRURGICA

CASTRAZIONE CON ANESTESIA E ANALGESIA/IMMUNO VACCINO

TRACCIABILITÀ

PERSONALE ADETTO

NO MUTILAZIONI DI DENTI E CODE

INSEMINAZIONE CON LIBERTÀ DI MOVIMENTO

GABBIE PARTO APERTE

ALLEVAMENTO
CONVENZIONALE

FILIERA
BENESSERE
FUMAGALLI

ALLEVAMENTO
BIO

O
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SIcUReZZA
LA TRANQUILLITÀ DI cHI AcQUISTA
e cONSUMA È pURO ORGOGLIO AZIeNDALe.
Un evoluto sistema di gestione identifica, valuta e controlla
i potenziali rischi all’interno dei processi produttivi, comunicando 
all’interno e all’esterno del gruppo ogni informazione



CERTIFICAZIONI

LE ANALISI ISPETTIVE E TUTTI 
I CONTROLLI DELL’INTERO 

PROCESSO PRODUTTIVO SONO 
CERTIFICATI DA STANDARD 

• AMBIENTALE
 EMAS (ECO-MANAGEMENT AND AUDIT SCHEME)

• SISTEMA QUALITÀ
 BRC STANDARD GLOBALE PER LA SICUREZZA ALIMENTARE -

(Edizione N. 7 Gennaio 2015)

• IFS FOOD STANDARD
 (Versione 6, Aprile 2014)

• PRODUZIONE BIOLOGICA
 REGOLAMENTO (CE) N. 834/2007 DEL CONSIGLIO del 28 giugno  
 2007 relativo alla produzione biologica e all’etichettatura dei 
 prodotti biologici e che abroga il regolamento (CEE) n. 2092/91

•  KIWA PAI

•  PRODOTTI D.O.P. - I.G.P.
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SOSTeNIBILITÀ
MASSIMO IMpATTO SUI cONSUMATORI,
MINIMO IMpATTO SULL’AMBIeNTe.
Non ci sarebbe il mondo Fumagalli se non ci fosse una grande attenzione verso l’ambiente. 
Un impegno che ha già fatto sbocciare importanti risultati in ambito di packaging, risparmi idrici
ed energetici, ma che ripone nel prossimo futuro le conquiste più ambiziose. 



SOSTENIBILITÀ

PROGRAMMA DI EFFICIENTAMENTO
ENERGETICO DEGLI IMPIANTI PRODUTTIVI

PUBBLICAZIONE ANNUALE DEL BILANCIO
DI SOSTENIBILITÀ
 
OTTIMIZZAZIONE DEI CONSUMI IDRICI
PRESSO LE SEDI

ABBATTIMENTO SCORIE CON AZOTO
CONTRO LA DISPERSIONE DEI LIQUAMI

LA CARTA IMPIEGATA NEGLI IMBALLAGGI
PROVIENE DA FORESTE GESTITE
IN MODO RESPONSABILE

REALIZZAZIONE
DI UN COGENERATORE,
PER LIMITARE I CONSUMI
ELETTRICI E RECUPERARE
ENERGIA TERMICA
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DeONTOLOGIA
IL pUNTO IN cUI LA NOSTRA OpeRATIVITÀ 
INcONTRA L’eTIcA



DEONTOLOGIA

CON LA NOSTRA RETE DI AZIENDE IN 
SOCCIDA, GARANTIAMO CONTINUITÀ 
LAVORATIVA A PICCOLE STRUTTURE DEL 
SETTORE SUINICOLO
 
PROMUOVIAMO REGOLARMENTE INIZIATIVE 
DI FORMAZIONE
 
COLLABORIAMO CON ISTITUZIONI 
SCOLASTICHE, TRAMITE STAGE RIVOLTI AGLI 
UNIVERSITARI E AL PERSONALE INTERNO
 
STRINGIAMO RAPPORTI CON REALTÀ LOCALI 
IN CUI OPERANO SOGGETTI DISABILI

ATTIVIAMO PARTNERSHIP
CON FORNITORI
CHE CONDIVIDONO
I NOSTRI STESSI VALORI ETICI
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L’etichetta etica

Un modo di essere, il nostro modo di essere azienda.
la nostra ispirazione per arrivare al prodotto.

Un concetto parte integrante del dna Fumagalli imperniato sui valori autentici,
che coincide con una precisa mission e che si attua con una serie di iniziative concrete,

sia all’interno che all’esterno del gruppo. 



L’etichetta etica

NATA NEL 2014, “L’ETICHETTA ETICA” PROPAGA I VALORI
E LE INIZIATIVE FUMAGALLI CON UNA DUPLICE AZIONE: 

attraverso il nostro sito e una pagina Facebook ad hoc;

di interesse globale rispetto al mondo di riferimento

www.etichettaetica.fumagallisalumi.it



IN POCHE PAROLE...

QUAL È IL NOSTRO VALORE AGGIUNTO?

SIAMO PIONIERI DELLA FILIERA CONTROLLATA
e ferventi sostenitori del benessere animale

DOPO QUASI UN SECOLO DI STORIA,
rimaniamo un’azienda italiana di famiglia:
attaccata all’integrità, al valore della tradizione
e all’impegno di produrre il meglio

DISPONIAMO DI 3 DIFFERENTI SISTEMI DI FILIERA
per le diverse esigenze del mercato

LA NOSTRA QUALITÀ È RICONOSCIUTA
e apprezzata in varie parti del mondo
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L’etichetta etica

Fumagalli Salumi Industria Alimentari S.p.A. • Via Briantea, 18 • 22038 Tavernerio (CO) Italia




